
طهي في الهواء الطلق

� استخدم الحجارة، والأغصان، والأفرع، والأشجار الصغيرة لبناء الفرن.

� احرق لمدة حوالي نصف ساعة لجعل الحجارة حمراء ساخنة.

� افتح بابًا في الأعلى لإدراج الطعام؛ تذكر إدراج جميع الطعام نفسفي الوقت. بعد إغلاق الباب، يُصعب إزالة أو إضافة
الطعام.

� اشتري ألومنيوم إضافي لمنع الانتهاء من الاقتناء.

� احرص على عدم حرقة الطعام. قد نضيف طبقة من ألومنيوم للحماية.
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